
Описание товара 22.07.2025

Наименование товара: Стол для пиццы Italfrost СШC-0,3 GN-1500 NDGBS

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/stoly-dlya-pitstsy/stol-dlya-pitstsy-italfrost-sshc-0-3-gn-
1500-ndgbs

Описание

Стол для пиццы Italfrost СШC-0,3 GN-1500 NDGBS — вместительная среднетемпературная 
модель с лучшей рабочей поверхностью — натуральный гранит.
Корпус агрегата выполнен из нержавеющей стали высокой марки AISI 430, облицовка задней 
стенки — оцинкованная сталь.
Холодильный агрегат европейской марки, три глухие двери с механизмом плавного 
открытия/закрытия, три секции с направляющими.
Вольтажность для работы — 220В.
Особенности модели СШC-0,3 GN-1500 NDGBS: охлаждение в диапазоне — 0 - +7С; 
электронное управление; надежный импортный компрессор; хладагент R404a; 
пенополиуретановая заливка корпуса/дверей; динамическая система охлаждения; общий объем 
— 315л; охлаждаемый объем — 260л; 3 распашные двери с доводчиками; 3 секции с полками; 
используемые гастроемкости стандарта GN 1/1; автооттайка; холодопроизводительность — 450 
Вт; расход эл.
энергии — 5,3 кВт; климатический класс — 4+.

Характеристики
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Вес, кг 182 кг 

Рабочие температуры 0...+7 °C 

Страна Россия 

Исполнение двери глухая 

Полезный объем 260 л 

Напряжение 220 В 

Материал рабочей поверхности гранит 

Количество полок 3 шт. 

Марка стали AISI 430 

Материал корпуса нержавеющая сталь 

Наличие бортика есть 

Тип стола Стол для пиццы 

Количество дверей 3 шт 

Потребляемая электроэнергия 5.3 кВт/сутки 

Высота в упаковке 1250 мм 

Длина в упаковке 1670 мм 

Ширина в упаковке 850 мм 

Высота, мм 865 мм 

Длина, мм 1500 мм 

Ширина, мм 700 мм 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


